FOODPRO.DK

Fra ravarer til
faerdigt produkt

Det digitale veerktgj der fglger hele undervisningsforlgbet —

planlaegning, bestilling, produktion og naeringsberegning.
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o1 - KkoncEerPT

Hvad er FOODPRO?

Et komplet digitalt undervisningsvarktgj e

Planlzegning
FOODPRO samler hele forlgbet — fra fgrste idé over indkgb og produktion til den

Menuer, hold, projekter

O

Produktion

Opskrifter & forlgb

feerdige kalkulation og naeringsdeklaration — i én sammenhaengende platform til

mad-, ernaerings- og fgdevareuddannelser.

Systemet er bygget til at understgtte bade den daglige undervisning og den

administrative styring af hold, budgetter og leverandgrer.

En platform — fra det forste hold oprettes til den sidste naeringsberegning er udskrevet.

O

Bestilling

Varekurv & leverandgrer

Beregning

Neering, klima, kalkulation

FOODPRO - Intro for undervisere
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Blo2 - woRrRkFLOW

De fire faser i undervisningsforlgbet

orL €) o2 030 04 €

Planlaeg 3 Bestil 3 Produceér 3 Beregn

) Vaelg varer fra Folg opskriften. o
Opret hold, projekter og menuer. i Neeringsindhold, allergener,
) produktdatabasen. Dokumentér ) i
Tildel budget og elever. . ] kalkulation og klimaaftryk.
Godkend bestillingen. produktionsforlgbet.

“Hele forlobet er sammenhangende — eleven oplever én rod trad fra idé til evaluering.”
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o3 - mobulL

Hold, projekter og budget

Styr pé undervisningens rammer

HOLD ELEV. FORBRUG REST

Som underviser opretter du hold og projekter med start- og slutdato, antal elever Hold A24-3 - Bager

7.600 kr.
og et budget. FOODPRO holder Igbende styr pa forbrug pr. hold, og du kan altid 14 .
Forbrug 12.400 kr. 62% brugt 38% tilbage
se, hvor meget budget der er tilbage.
Hold B24-1 - Kok
18 20k
Q Aktive hold og kommende hold i saerskilte oversigter Forbrug 22150 88% brugt 12% tilbage
Q Budget pr. hold med visuel forbrugsindikator Projekt: Baeredygtighed
22 - 9.750 kr.
Forbrug 5.250 kr. o %ti
Q Tilknytning af elever, afdeling og uddannelsesretning 35% brugt 62% tilbage

Q Godkendelse af elevbrugere fgr de far adgang
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Bos - mobulL

Produktdatabasen

Centralt produktkatalog med leverandgrer, allergener, naeringsindhold, klimadata og priser — alt det eleverne skal bruge for at treeffe gode valg, samlet ét sted.

.*‘ Produktkategorier m Leverandgorer A Allergener
Strukturér katalog efter type — kgd, mejeri, Tilknyt produkter til godkendte leverandgrer Automatisk markering af allergener pa
gront, kolonial m.fl. med opdaterede priser. produkter, retter og menuer.

.' Neaeringsdata 6 Klima og oprindelse " Okologi og svind
Energi, fedt, protein, kulhydrat, fibre, salt — CO,-belastning, oprindelsesland og @kologi-procent, omregningstal og forventet
pr. 100 g eller maengde. sporbarhed pr. produkt. tilberedningssvind.
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Bos - mobulL

Bestillinger og varekurv

® [ ] [ ]
Fra onske til godkendt bestilling & Varekurv - Hold A24-3
x Multiplicer + Divider L4l Produktionsskema 4l Forkalkulation
Eleverne sammensatter en varekurv ud fra deres opskrift eller menu. Bestillingen
sendes til godkendelse hos underviseren, og kan eksporteres direkte til
Hvedemel, 00 2 kg 23,40 kr.
produktionsskema og forkalkulation.
Smer, gkologisk 500 g 47,50 kr.
G Vaelg produkter
Eleven sgger og tilfgjer produkter til kurven med gnsket maengde. 4g, frilands 12 stk 36,00 kr.
Tilpas maengder
6 P g Sukker, rgrsukker 300g 8,70 kr.
Multiplicer eller divider hele kurven — fx ved andret antal portioner.
° Send til godkendelse Malk 1,5% 1L 12,25 kr.
Bestillingen markeres “afventer” og lander hos underviseren.
° Eksportér

Overfgr til produktionsskema eller forkalkulation i ét klik.
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Bos - mobulL

Naeringsberegning

Automatisk beregning af naeringsindhold pa opskrifter, retter og menuer — pr. 100 g eller efter angivet maengde.

@& Nezeringsindhold - pr. 100 g

Energi

Fedt (samlet)

— heraf maettet fedt
Kulhydrater

— heraf tilsat sukker
Protein

Kostfibre

Salt

@kologi-andel

CO,-belastning

FOODPRO - Intro for undervisere

Auto GDA

18,4 ¢ Beregnes lgbende Reference-vardier
112 . Sammenlign med daglig anbefalet
Nar kurven andres, opdateres alle tal. ]

52,1¢ indtagelse.
12,0 g

8,7¢

o

1 Til

' 4 s 1lpas
0,42 ¢

65 % Allergener Rediger indhold og maengder
1,84 kg Markeres automatisk pa alle retter. Klar besked om alle retter
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Boz - mobulL

Klima og baeredygtighed

Saet tal pa det gronne valg

Hver eneste vare i FOODPRO har et CO;-aftryk, et vandforbrug og en sporbarhedsstatus.
Det betyder, at klimaregnskabet pa en hel ret kan beregnes lige sa automatisk som

naeringsindholdet.

@ Klimabelastning

kg pr. kg ravare — vises pr. produkt og pr. ret.

6 Vandforbrug
Liter pr. kg, baseret pa produktkategori.
~ @kologi-andel

Procent gkologi i den samlede bestilling.
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Eksempel — CO2-belastning pr. ret

/Zbler (100 g) i 0,1

Grgntsager (300 g) . 0,4
Ris (150 g) - 0,9
Ost (100 g) - 1,3

o
=
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lllustrative tal — eleverne kan se den reelle effekt af deres valg.
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Blos - EKksTRA

Service og undervisningsvaerktgjer

Ud over kerne-modulerne indeholder FOODPRO en raekke veerktgjer, der daekker hele undervisningens praktiske side.

E-Rapport \(J Lan af maskiner t'ﬁ Baeredygtighedsrapport
Egenkontrol — temperatur, hygiejne og Booking og udlan af maskiner og udstyr i Samlet oversigt over madspild, klima og
renggring i digital form. praktikperioden. gkologi pr. hold.

@l Flashcardz —g Learningcenter Datareferencer

[ | | (—
] ] ]
Leeringskort til ord, begreber og opskrifter — Undervisningsmateriale og guides direkte i Kildehenvisninger til alle naerings- og klimadata
repetition og test. platformen. i systemet.
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Blos - RrROLLE

Underviserens rolle 1 FOODPRO

Opret hold og projekter

Definér forlgbets ramme — periode, budget og deltagere.

Godkend elevbrugere Adgang afhaenger
Nye elever skal aktiveres af underviseren fgr fgrste login. af I‘OIIen

Godkend bestillinger

Gennemga og godkend elevernes varekurve for indkgb.

Folg forbrug og statistik Underviser

Fuld adgang - godkendelse - alle ordrer

Se forbrug pr. hold, pr. elev og pr. uge i realtid.

Adgang til alle ordrer Elev

Egne ordrer - varekurv - opskrifter

Sgg pa tveers af bestillinger, opskrifter og planlaagninger.
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B0 - kom I GANG

Sadan kommer du i gang som underviser

Opret et hold under “Hold-

Log ind pa foodpro.dk med dine o ) ) Godkend de elever, der har oprettet Vejled eleverne i varekurv og Godkend bestillinger og folg
] administration” — veelg periode og o ) .
udleverede oplysninger. budget sig til holdet. opskrifter. forbruget i dashboardet.
udget.
Tip

w Start med ét hold og fa rutinen ind. Brug “Learningcenter”-genvejen i topmenuen til guides og videoer, nar du stgder pa noget nyt.
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FOODPRO.DK

Klar ti1l at
komme 1 gang?

Du finder support, learningcenter og videoguides direkte fra menuen i FOODPRO.

Support Learningcenter I n Opdateringer

Sporgsmal eller tekniske problemer Guides, videoer og hjzelp Fglg version og kommende features

foodpro.dk - © 2026 GreenGlass Software - Aabenraa
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